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FICHA TECNICA

PIMIENTO ITALIANO
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DESCRIPCION GENERAL Y COMPOSICION:
DESCRIPCION FiSICA:
Exquisito pimiento Italiano, de sabor suave y subjetivo. Cortado en tiras, sin
peddnculo. Frito en aceite de girasol y ultracongelado. Ideal para bocadillos
y acompafiamiento de carnes y pescados

POBLACION DE DESTINO:

Publico en general. Atencién especial las personas que presenten alergias
o intolerancias al gluten, ya que puede contener trazas.

INGREDIENTES:

Pimientos y aceite de girasol.
Puede contener trazas de gluten.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD:
FISICAS Y QUIMICAS:

-Concentracion de capsaicina (picante): 0%
-Aditivos: no contiene

-Restos de acaros, insectos: ausencia

-Pesticidas: ausencia

-Organismos modificados genéticamente: ausencia

MICROBIOLOGICAS:

Enterobacterias (ufc/g)
recuento <l1,1*10M
Anaerbbios mesofilos (ufc/g) <1,1*10"M
Aerdbios mesofilos (ufc/g) <5*10"5
Salmonella-Shigella ausencia
E.coli ausencia
Clostridium P ausencia
Clostridium B ausencia
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INFORMACION NUTRICIONAL:

Valores referidos a 100 g de producto

Valor energético

57 Kcal (238 KJ)

Proteinas 15¢g
Hidratos de Carbono 6.59
Azlcares 2.79
Grasas totales 289
Saturadas 0.42¢
Sal 0g

MODO DE EMPLEO:

-Microondas: Sin descongelar, colocar unas tiras de pimientos en un plato y calentar a
potencia maxima varios minutos. Salar al gusto.

-Freidora o sartén: Calentar las tiras sin descongelar varios minutos. Salar al gusto.

-Horno: Sin descongelar, calentar varios minutos los pimientos en una sartén. Salar al

gusto.

CONSERVACION:

-Producto ultracongelado, mantener a -18°C.
-En congelacion duracién de 3 afios, desde su fecha de fabricacion.
-Una vez descongelado, no volver a congelar.
-En refrigeracion, duracion de varios dias.
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FORMATOS DE DISTRIBUCION:

Bolsas

Bolsas/ caja

Cajas/capa

Cajas/ palet

1000 g

2

6

90




