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NOMBRE DEL PRODUCTO Empanada de atún 

CÓDIGO DEL PRODUCTO 503 

LOTE DEL PRODUCTO 503XXX: donde XX es semana año y X día semana  

CÓDIGO EAN (01)90000000005039 (17) 140803 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Empanada de hojaldre rellena de atún y otros ingredientes 

REGLAMENTACIÓN APLICADA Real Decreto 3484/2000 

NOMBRE DE LA EMPRESA La Ajofrinera Guerrero S. L 

NUMERO DE RGESAA 26.09363 / TO 

 

INGREDIENTES 

HOJALDRE Harina de trigo, agua, sal, margarina vegetal [grasa vegetal refinada (palma), aceite vegetal refinado (girasol), agua, emulgente: 
E471, sal, acidificante: E330, conservador: E200, antioxidantes: E306 y E301i; aromas y colorante: E160a], manteca ibérica y 
conservadores: E281 y E200. 

RELLENO Atún [atún (pescado), aceite vegetal y sal], tomate natural, cebolla, pimiento rojo, pimiento verde, calabacín, berenjena, pan rallado 
[harina de trigo, agua, levadura y sal], huevo cocido, espesantes: almidón modificado (E1414) (gluten), alginato sódico (E-401), sal, 
aceite de oliva, conservador: E202, y azúcar. 

PINTADO Huevo batido 

Los ingredientes marcados en negrita se consideran alergénicos. 

 

PREPARACIÓN PARA CONSUMO 

La empanada de atún de la Ajofrinera se puede consumir en frío sin necesidad de someterla a una regeneración térmica, pero en caso de preferir comerla 
en caliente se aconseja calentarla en horno a 180ºC durante 15 minutos o en microondas a potencia media durante un minuto. 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN Y MANTENIMIENTO 

EN REFRIGERACIÓN EN CONGELACIÓN 

VIDA ÚTIL 24 días VIDA ÚTIL 9 meses 

TEMPERATURA CONSERVACIÓN 0-5º C TEMPERATURA CONSERVACIÓN <-18º C 
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DETERMINACIONES FÍSICO-QUÍMICAS  DETERMINACIONES MICROBIOLÓGICAS 

pH 5.2  Salmonella Ausencia 25g 

Sulfitos <10 ppm  Listeria M. Ausencia 25g 

 
 

VALORES NUTRICIONALES SOBRE DIETA DE 2000 Kcal  DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS 

 100 g CDR*  ALÉRGENO INGREDIENTE COMO TRAZA 

VALOR ENERGÉTICO (Kcal) 270 2000  CEREALES CON GLUTEN SI SI 

VALOR ENERGÉTICO (Kjul) 1.125 8400  CRUSTÁCEOS Y DERIV. NO NO 

GRASAS (g) 17.12 55  PESCADO Y DERIV. SI SI 

ÁCIDOS GRASOS SATURADOS (g) 5.89 22  LECHE Y DERIV. NO SI 

ÁCIDOS GRASOS MONOINSATURADOS (g) 5.72   HUEVOS Y DERIV. SI SI 

ÁCIDOS GRASOS POLIINSATURADOS (g) 5.51   CACAHUETES Y DERIV NO SI 

HIDRATOS DE CARBONO (g) 22.97 300  SOJA Y DERIV. NO SI 

AZÚCARES (g) 2.52 50  FRUTOS SECOS Y DERIV NO SI 

FIBRA INSOLUBLE (g) 1.95 25  APIO Y DERIV. NO SI 

PROTEÍNAS (g) 5.92 75  MOSTAZA Y DERIV. NO NO 

SAL (a partir de sodio) (g) 0.024 2400  SEMILLA SÉSAMO NO NO 

HUMEDAD (%) 50.19   SO2 NO SI 

CENIZAS (%) 1.85   MOLUSCOS Y DERIV. NO SI 

*CDR: Cantidad Diaria Recomendada  ALTRAMUZ NO NO 

 

LOGÍSTICA 

ESTUCHE CAJA PALET 

Peso ≈ 3.000 g Peso ≈ 15.000 g Peso ≈ 300 Kg 

Tamaño en cm Anc/Lar/Alt 31,5X50,5X5 
Tamaño en cm 

Anc/Lar/Alt 
35X53,5X27,5 

Tamaño en cm 
Anc/Lar/Alt 

80X120X137,5 

Lugar etiqueta Abajo dcha Lugar etiqueta Lado izquierdo Lugar etiqueta Encima palet 

 


