PICADILLO DE CIERVO

FORMATO DE PRESENTACION CONDICIONES DE CONSERVACION
Producto envasado al vacio y congelado, en bolsas de 1kg, El producto se debe mantener a una temperatura de —18°C,
en cajas de 6 bolsas. aislado de fuentes de luz y de olores agresivos.

Una vez descongelado no volver a congelar.
ALERGENOS Una vez abierto el envase mantener a una temperatura
Puede contener trazas de gluten entre 0° - 40C y consumir en 48 horas.
CARACTERISTICAS FISICAS FORMA DE USO
Producto picado de carne de ciervo, carne de cerdo y Descongelar en refrigeracién y cocinar.
especias. Su aspecto, color y aroma caracteristicos del i
“chorizo de ciervo” lo hacen sabroso y agradable. SUGERENCIAS DE PREPARACION

Plato ideal para la preparacion de pinchos y raciones, asi
FORMULA CUALITATIVA como para la elaboracion de rellenos y guarniciones en
Carne de ciervo. bollos, tortillas, pizzas y bocadillo.
Carne de cerdo.
Especias.
Ajo.
Sal.
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