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Denominación del 
producto 

HAMBURGUESA VACUNO ANGUS PREMIUM 225g 

Descripción del 
producto 

Preparado de carne (hamburguesa) ultracongelado. 
Carne de vacuno picada, mezclada con sal y pimienta blanca, moldeada y 
ultracongelada. 

Ingredientes Carne de vacuno Angus (>99%), sal, pimienta blanca. 
Alérgenos 
(Reglamento (UE) 
Nº 1169/2011) 

No contiene. 

Duración del 
producto 

12 meses desde su elaboración y congelación. 

Marcado del 
producto 

Lote: 1 (Producto de Fábrica) XXXXXXX (Código de Producto PLU) XX (Año) XXX 
(Día Juliano) 
Fecha de Producción y Congelación: DD.MM.AA 
Consumir Preferentemente antes del: DD.MM.AA 

Presentación del 
producto 

En cajas de cartón protegidas con bolsa de plástico apta para uso alimentario. 
Peso: 3.6 Kg. 

Conservación Temperatura de congelación: ≤-18 ºC. 
Transporte En camión frigorífico a Tª ≤ -18 ºC. 

Recomendación de 
preparación 

Descongelar el producto en refrigeración (0-2ºC) durante 24 horas. Una vez 
descongelado, conservarlo en refrigeración (0-2ºC), protegido con film alimentario, 
un máximo de 24 horas, incluido el uso. 
Cocinar completamente: 

-Poner el producto descongelado en la plancha o sartén durante 4-5 minutos 
aproximadamente por ambas caras, hasta su cocinado completo. No es necesario 
añadir aceites o grasas vegetales. 
Una vez descongelado, no volver a congelar. 

OMG Ausencia. 
Estándar 
microbiológico 

Salmonella: No detectado en 10g. 
E. coli: (n) 5; (c) 2; (m) 500 ufc/g; (M) 5000 ufc/g. 

Información 
nutricional por 
100g de producto 

Valor energético: 918 kJ / 221 kcal 
Grasas:  17,3g 
     De las cuales saturadas: 8,8g 
Hidratos de Carbono: 0g 
     De los cuales azúcares: 0g 
Proteínas: 16,3g 
Sal: 0,8g 

Presentación/ 
Paletización 

Medidas Interiores Caja: 306 mm x 260 mm x 90 mm. 
Nº de cajas por fila: 11 cajas. 
Nº de filas por palet: 15 filas. 
Nº de cajas por palet: 165 cajas. 
Medidas del europalet: 0,8 m x 1,2 m. 
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