C Avarrotes

FICHA TECNICA Cédigo: CAO052

TEQUENOS DE TRIGO GOUDA Edicion: 1

Fecha: 01/01/2020

DENOMINACION
Y
CARACTERISTICAS

Tequeiios de Trigo Gouda ' ¢ |
Aspecto: Congelado, barritas de queso envueltas en masa.
Color: Caracteristico del producto e q
Olor: Caracteristico del producto.

Sabor: Caracteristico del producto.

INGREDIENTES

Harina de TRIGO, queso gouda (40%) (LECHE, sal cuajo), mantequilla (LECHE), sal,
azucar y HUEVO entero liquido.

DECLARACION DE
ALERGENOS

Comentario
Trazas

Contiene
Sustancias o productos que causan alergias o intolerancia Si NO

Cereales que contengan gluten X

Crustéceos y productos a base de crustaceos X

Huevos y productos a base de huevo X

Pescado y productos a base de pescado X

x

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

x
*

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados, incluida la lactosa X

Frutos de céscara y productos derivados

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Sésamo y productos a base de sésamo

Sulfitos y anhidrido en conc. > 10 ppm SO2

Altramuces y productos derivados

Moluscos y productos derivados

XX |X|X|X[|X]| X|[X

Otros alérgenos- maiz y productos derivados

* Puede contener trazas de soja y frutos de cascara

OMG

El producto NO contiene ningun ingrediente procedente de Organismos
Modificados Genéticamente (OMG).

INFORMACION
NUTRICIONAL

100 g

Valor energético (kj/kcal) 1457/348
Proteinas 15.24 ¢
Hidratos de carbono 35.44¢g
Azlcares 2.69¢g
Grasas 15.80 g
De las cuales Saturadas 9.94¢g
Sal 298¢

CARACTERISTICAS
DEL
PRODUCTO
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Parametro

- Escherichia coli (ufc/g) Ausencia
ANALISI'S Lysteria monocytogenes (ufc/25g) Ausencia
MICROBIOLOGICO Aerobios meséfilos (ufc/g) 1E+05
Coliformes (ufc/g) 1E +02
Salmonella (ufc/25 g) Ausencia
Staph.aureus(ufc/g) 1E+02
ANALISIS Fisico [
i Sélidos solubles
QU'M'CO Impurezas
Producto Tequefios de Trigo Gouda
Marca Amaizin
Pais de origen Espafia
A Envase Bolsa de plastico
INFORMACION Unid. por Envase Primario. 40 UnidaZes
LOGiSTlCA Peso Neto Envase Primario 1500 gramos
Peso Bruto Envase Primario 1520 gramos
Unid. por Envase Secundario (caja) 4 Bolsas

Envase Secundario

Caja de cartdn

Volumen Envase Secundario

310x210x165 mm (Largo x Ancho x Alto )

Peso Bruto Envase Secundario

6,230 kg

CONDICIONES
CONSERVACION

Modo de Conservacion.

A - 18°C de temperatura

Fecha de Consumo Preferente.

12 meses a partir de la fecha de produccion.

Distribucién congelado

Una vez descongelado el producto no volver a congelar.

MODO DE
EMPLEO

Congelado: Freir a 180°C durante 3 minutos
Descongelado: Freir a 180°C durante 2.5 minutos
Retirar del aceite y colocar en papel absorbente y listos para comer.

Revisado y
Aprobado por
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