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Denominacién del

CARNE MECHADA DE CERDO CON SALSA BARBACOA (PULLED PORK).

producto

Descripcion del | Comida preparada a base de carne de cerdo asada, desmenuzada, mezclada con

producto salsa barbacoa y congelada.
Salsa barbacoa (53,5%) [Agua, concentrado y pasta de tomate, vinagre de maiz,
azucar, jarabe de glucosa y fructosa, dextrosa, almidon modificado de tapioca E-

Ingredientes 1412, sal, aroma de humo, especias (contiene MOSTAZA), acidulantes (E-260, E-
330), colorante E-150d, pimentdn, ajo, estabilizante E-415, conservador E-211,
cebolla], carne de cerdo asada (42%), vinagre, sal, sal yodada, especias.

Alérgenos

(Reglamento (UE) | MOSTAZA.

N° 1169/2011)

Duracion del L
12 meses desde su congelacion.

producto

Marcado del | Fecha de Congelacion (N° Lote): DD/MM/AAAA

producto Consumir Preferentemente antes del: DD/MM/AAAA

Presentacion del
producto

En bolsa de plastico (apta para uso alimentario) termosellada.
Peso Unidad: 1 Kg.
Peso Caja: 6 Kg (6 Unidades x 1 Kg).

Conservacion

<-18°C.

Transporte

En camion frigorifico a T < -18 °C.

Recomendacién
de preparacion

Descongelar en refrigeracion (0-2°C) durante 12-16 horas. Una vez descongelado,
conservar en refrigeracion (0-2°C) y consumir antes de 48 horas, incluido el uso.
Calentar antes de consumir a una temperatura superior a 70°C en el centro del
producto. Abrir el envase, remover el producto y trasvasar el contenido a otro
recipiente para su calentamiento en:

-Microondas: 3-4 minutos a 800W.

-Horno: 8-10 minutos aprox. con el horno previamente precalentado a 200°C.

Informacioén
microbiolégica

E. coli: (n) 5; (c) 2; (m) 500 ufc/g; (M) 5000 ufc/g.
Salmonella: No detectado en 10g.
Listeria monocytogenes: No detectado en 25g.

Informacioén
Nutricional por
100g de producto

Valor energético: 572 kJ / 135 kcal
Grasas: 2,1g

De las cuales saturadas: 1,89
Hidratos de Carbono: 17,79

De los cuales azucares: 15,89
Proteinas: 11,59
Sal: 2,1g

Presentacion/
Paletizacion

Medidas de cajas: 410 mm x 241 mm x 90 mm.
Medidas del europalet: 0,8 m x 1,2 m.

N° de cajas por fila: 9 cajas.

N° de filas por palet: 20 filas.

N° de cajas por palet: 180 cajas.
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