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SALSA PARA POSTRES SABOR GALLETA
CARAMELIZADA

Descripcién

Salsa para postres sabor galleta especiada con caramelo.

Composicién

Ingredientes: jarabe de glucosa, agua, azGicar moreno, azlcar, leche condensada entera,
mantequilla, miel, colorantes: E-170, E-150a, almidén modificado, emulgente: E-472c, sal,
aroma, conservador: E-202, canela, acidulante: E-330, estabilizante: E-415, antioxidante: E-

306.

Caracteristicas técnicas

Parametros fisico-quimicos

Olor/Sabor: Caracteristico
pH: 5.4-6.0
9Brix (202C): 65-69
Viscosidad (ex 4, rpm: 20) (cps): 6000-10000
Parametros microbiolégicos
Recuento de microorganismos aerobios mesofilos a 309C (ufc/g) <103
Recuento de microorganismos anaerobios mesdfilos a 302C (ufc/g) < 10?
Recuento de mohos y levaduras (ufc/g) < 10?
Recuento de enterobacterias totales (ufc/g) <10

Salmonella

Informacion nutricional

Ausencia en 25g

Valores medios 100g
Valor energético 1199 kJ / 283 kcal
Grasas 46¢
de las cuales
- saturadas 28¢g
Hidratos de carbono 60 g
de los cuales
- azucares 58¢g
Proteinas <05¢g
Sal 0.16¢g




Status legal
De acuerdo a la legislacidn europea vigente.

Presentacién
Botella 1kg de PEHD
Tapdn rojo con opérculo de induccién.

Cadificacidn:

En el tapoén:

LOTE: XYYZZAA

X: Ultima cifra del afo en curso
YY: mes

ZZ: dia

AA: contador automatico

Condiciones de conservacion:

Conservar en un lugar fresco, seco y protegido de la luz.

Agitar bien antes de cada uso.
Consumo preferente: 18 meses.
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