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Denominacioén del
producto

QUESO MOZZARELLA 100% RALLADO

Descripcion del
producto

Queso mozzarella 100%, rallado

Ingredientes

Queso mozzarella : Leche pasteurizada de vaca, proteina de leche, sal,
acidulante E-330, cuajo y fermentos lacticos, conservante E-202,
antiapelmazante: almidon.

Duracioén del producto

270 dias desde su fabricacion

Trazabilidad

Lote: 1(producto de fabrica)xxxxxxx (codigo de producto plu)xx(afio)xxx
(dia juliano)

Presentacion del

Embalaje en cajas de cartén doble y bolsa de plastico laminado de alta

producto barrera. Envasado en atmdsfera protectora.
En cada caja : 2 bolsas de 6 Kg
Peso aprox.: 12 Kg/caja

Conservacion Temperatura de refrigeracion: 0 — 4°C
Temperatura de congelacion: -18 °C.

Transporte En camién frigorifico a T2 < -20 °C.

En camidn frigorifico a T2 < 7 °C.

Recomendacion de

Descongelar a 4 °C durante 3 dias y una vez descongelado, consumir

preparacion preferentemente antes de 7 dias.
Alérgenos Leche y productos lacteos (lactosa incluida).
OGM Ausencia.
Informacion Valor energético 1205 KJ; 290 Kcals
nutricional (100g) Proteinas 20.79
H. De carbono 3.749
De las cuales Azucares <1g
Grasas 21.3g
De las cuales Saturadas 14649
Sal 1449
Estandar M m
microbioldgico E. coli 102 ufcl/g 10° ufc/g
St. Coagulasa + 102 ufclg 10° ufclg
Listeria Monocytogenes Ausencia/25g

Presentacion/
Paletizacion

Medidas de cajas: 531mm x 218mm x 220mm
Europalet: 120 x 80 x 175 cm

N° de cajas por fila: 7 cajas

N° de filas por palet: 7 filas

N° de cajas por palet: 49 cajas
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